Opera

Restaurant & Lounge

AZUBI-
MITTAGSTISCH

Montag — 21.10.2024

Hahnchencurry mit Paprika und Brokkoli->® an Butterreis®

kleines Geschenk dazu:

aufgeschaumte Rucolasuppe™ mit Lachsstreifen( 15,00 Euro

Dienstag — 22.10.2024

Schweinelendchen mit griinem Kartoffelpiiree™), gebuttertem Apfel und
Rostzwiebeln(©

kleines Geschenk dazu:

getruffelte Kartoffel-Sellerie-Suppe mit Karottenstroh(-5¢) 15,00 Euro

Mittwoch — 23.10.2024

Filet von der SeezungeF:®) mit grinem Erbsenpiree® 15,00 Euro
und Karotten

kleines Geschenk dazu:

Apfelcrumble-© mit Vanilleeis-E

Donnerstag — 24.10.2024

Roulade aus der SchweinekeuleS"5¢) mit Apfelrotkohl und
MeerrettichkloRen

kleines Geschenk dazu:

Rahmsuppe vom Fenchel® mit Shrimps(c" 15,00 Euro

Freitag — 25.10.2024 2
hausgemachte Kartoffelwaffel-5-©) mit Herbstwurzeln aus dem Ofen und 4
Krauterschmand® |
kleines Geschenk dazu: .
hausgemachtes Birnensorbet®) mit Brownie(©:F:t) 15,00 Euro

wochentags 12.00 — 14.30 Uhr (aulRer an Feiertagen) Wir bitten um Vorreservierung, da
unsere Azubis immer eine begrenzte Anzahl an Mittagstisch vorbereiten.
Lassen Sie sich von unseren Auszubildenden kulinarisch
verwohnen und |hre Mittagspause versufien.
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